PERSEO

E318.V1 - SACCHETTO 1 KG X 10
Categoria: BASI LATTE

Nucleo emulsionante e stabilizzante per gelato.
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« STABILIZZA LIMITANDO FENOMENI DI CRISTALLIZZAZIONE
« ALTO OVERRUN i
« BUONA CREMOSITA E SPATOLABILITA

ACQUARIO

E317.V1 - SACCHETTO 1,1 KG X 10
Categoria: BASI LATTE

Base completa per la preparazione di gelato alle creme, variegati
e fiordilatte. Lavorazione a caldo e a freddo.
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* STRUTTURA CREMOSA E SPATOLABILE
* SENZA AROMI
* ALTO OVERRUN

ORIONE 100

E316.V1 - SACCHETTO 1 KG X 10
Categoria: BASI LATTE

Base perla preparazione digelato alle creme, variegati e fiordilatte.
Struttura cremosa, spatolabile. Lavorazione a caldo.
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* SENZA GRASSI VEGETALI
* SENZA EMULSIONANTI E SENZA AROMI
* ESALTA LE NOTE AROMATICHE DELLE PASTE UTILIZZATE



BACCHUS

E319.V1 - SACCHETTO 1KG X 10
Categoria: BASI FRUTTA

Base per la preparazione di gelato gusto alcolico.
Lavorazione a freddo.

o

» STUDIATA PER GELATI GUSTO ALCOLICO

PASTA CIOCCOLATO

P229.V1 - SECCHIELLO 3 KG X 1
Categoria: PASTE GUSTI CREMA

Preparato in pasta per la preparazione del gusto cioccolato in
gelateria. Ideale anche in pasticceria.
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* CON 60% DI CACAO MAGRO
* AROMA E GUSTO PIENO CARATTERISTICO
* S| INCORPORA FACILMENTE

READY CREAM CHEESECAKE

E325.V8 - BARATTOLO 1,5 KG X 4
Categoria: PASTE GUSTI CREMA DA KG

Preparato in pasta con formaggio per la preparazione del gusto
cheesecake in gelateria. Ideale anche in pasticceria.
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* PRODOTTO BILANCIATO DI FACILE UTILIZZO
* CON IL 20% DI FORMAGGIO
* S| INCORPORA FACILMENTE
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E323.V1 - SECCHIELLO 3 KG X 2
Categoria: PASTE GUSTI CREMA
Preparato in pasta per gelateria e pasticceria, con petali di rosa

disidratati in pezzi. Per la variegatura e la preparazione del gusto
rosa in gelateria. Ideale anche in pasticceria.
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* DOPPIA FUNZIONE IN UN UNICO PRODOTTO:
PREPARAZIONE DEL GELATO E VARIEGATURA
* CON PETALI DI ROSA DISIDRATATI IN PEZZI

TIRAMISU DUE

E324.V1 - SECCHIELLO 3 KG X 2
Categoria: PASTE GUSTI CREMA
Preparato in pasta per gelateria e pasticceria al Tiramisu. Per la

variegatura e la preparazione del gusto tiramisu in gelateria. Ideale
anche in pasticceria.

* DOPPIA FUNZIONE IN UN UNICO PRODOTTO:
PREPARAZIONE DEL GELATO E VARIEGATURA
* CON IL 20% DI MASCARPONE FRESCO

* CON TUORLO D’UOVO PASTORIZZATO, MARSALA E
CAFFE SOLUBILE ARABICA

READY MOCHI

E326.V1 - SACCHETTO 1KG X 10
Categoria: SPECIALITA

Preparato completo in polvere per la realizzazione di Mochi, una
specialita tipica della cucina giapponese.
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* PREPARATO COMPLETO A CUI AGGIUNGERE
SOLO ACQUA (ED EVENTUALI COLORANTI)
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VARIEGO FICO

E320.V1 - SECCHIELLO 3 KG X 2
Categoria: VARIEGATI FRUTTA
Variegatura in pasta per gelateria e pasticceria con fichi.

Per variegatura, guarnizione, farcitura di gelafi in vaschetta,

coppe gelato, gelati e dessert al piatto, semifreddi. Ideale anche
in pasticceria.
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* CON FICHI (25% FICHI E 25% FICHI NERI)

VARIEGO LAMPONE

E321.V1 - SECCHIELLO 3 KG X 2
Categoria: VARIEGATI FRUTTA

Variegatura in pasta per gelateria e pasticceria con lamponi
semicanditi. Per variegatura, guarnizione, farcitura di gelatiin

vaschetta, coppe gelato, gelati e dessert al piatto, semifreddi.
Ideale anche in pasticceria.
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* CON LAMPONI SEMICANDITI

VARIEGO YUZU LEMON

E322.V1 - SECCHIELLO 3 KG X 2
Categoria: VARIEGATI FRUTTA

Variegaturain pasta per gelateria e pasticceria gusto Yuzu e limone.
Per variegatura, guarnizione, farcitura di gelatiin vaschetta, coppe
gelato, gelati e dessert al piatto, semifreddi.

Ideale anche in pasticceria.
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* CON SUCCO DI YUZU IN POLVERE
* CON IL 20% DI SCORZA DI LIMONE CANDITA
* CON SUCCO CONCENTRATO DI LIMONE

CRESCO S.p.A.

Preparati per Pasticceria e Gelateria
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