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I N N O V A Z I O N E + M E R C A T O

Nel periodo di Carnevale i fritti sono per 
i laboratori di Pasticceria una produzio-
ne costante, che richiede ritmi incalzanti per 
non deludere l’entusiasmo e le aspettative 
della clientela. La gamma di prodotti Cresco 
per i fritti offre a tal proposito tre “protagoni-
sti” molto apprezzati e riconosciuti dai pro-
fessionisti del settore per la loro resa costan-
te, per la qualità delle materie prime e per 
la velocità di lavorazione: caratteristiche non 
scontate per garantire uno standard alto e 
una vetrina sempre ben assortita.

SPRITZQUICK
Un prodotto studiato per preparare in poco 
tempo frittelle classiche o alla ricotta, ciam-
belle, zeppole e altre tipologie analoghe, va-
lorizzandone il gusto. Richiede l’aggiunta di 
pochi ingredienti e un processo di lavorazio-
ne in planetaria di pochi minuti con un al-
trettanto ridotto tempo di frittura. A comple-
tamento del prodotto finito, Cresco offre una 
linea specifica di creme istantanee a freddo e 
una linea di farciture di frutta, per asseconda-
re tutte le tradizioni locali.
 
BRAUN’S QUARKBALLCHEN
Un prodotto pensato principalmente per la 
realizzazione di castagnole dolci e salate, di 
ciambelle e di “Funnel Cake”, le tipiche frit-
telle americane colate nell’olio con l’imbuto, 
ormai conosciute anche in Italia. Di nuovo, 
ecco anche i prodotti Cresco opzionali per 
farciture e finiture, come i Fruchti-top per gli 
amanti della frutta in pezzi o le creme anidre 
spalmabili.
 
NUVOLA PLUS
Come dice il nome stesso, questo prodotto è 
stato studiato per realizzazioni di fritti soffici 
come nuvole, in particolare krapfen e bom-
boloni. Non solo: Nuvola Plus, grazie alla sua 
versatilità, può essere utilizzato per produrre 
le tipiche “Lattughe di Carnevale” (in alcune 
zone conosciute come “Chiacchiere”), le frit-
telle giganti del Luna Park e i Schokoballen. 
È possibile aggiungere note agrumate o va-
nigliate durante la preparazione, grazie alla 
linea di aromi Cresco.
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UN MONDO DI 
FRITTI CHE MIRA 
ALLA QUALITÀ
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